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Firin
Kullanma Kilavuzu



Latfen once bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Modern tesislerde Uretilen ve titiz kalite kontrol islemlerinden gegirilen Urlinlinlizden
en iyi verimi almanizi istiyoruz.

Bu nedenle, Uriinu kullanmadan 6nce kilavuzun tamamini dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynagi olarak saklayin. Uriinii bir baskasina devretmeniz halinde, kilavuzu da
verin.

Kullanma kilavuzu Grind hizli ve glvenli bir sekilde
kullanmaniza yardimci olur.

« Uriini kurmadan ve calistirmadan énce kullanma kilavuzunu okuyun.
+ Guvenlikle ilgili talimatlara mutlaka uyun.

« Daha sonra ihtiyaciniz olabilecegi icin kullanma kilavuzunu kolay ulasabileceginiz bir
yerde saklayin.

- Uriinle birlikte verilen diger belgeleri de okuyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller icin de gegerli olabilecegini unutmayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde belirtilmistir.

Semboller ve aciklamalari

Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

G Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.
A\ canvemal acisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.
/N Elektrik carpmasina karsi uyari.

& Yangin tehlikesine karsi uyari.

& Sicak ylzeylere karsi uyari.

EEE y6netmeligine uygundur. CE PCB icermez.
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n Uriiniiniiz

Genel goriiniim

Kumanda paneli
Raf konumlari
Tepsi
On kapak
Tutamak
Tel 1zgara

1 2

OO WON

12 11 10 9 6 8
1 Agma/Kapatma tusu 7 Pigirme baglatma/durdurma tusu
2 Program Secme tusu 8 Hazir yemek menii segim tusu
3  Fonksiyon ekrani 9  Metin ekrani
4 Glnun saati gésterge alani 10 Hazir yemek segim ekrani
5  Sicaklik - agirlik — hizli isitma goster- 11 Sicaklik - agirlik — hizli isitma ayar
ge alani tusu
6  Sicaklik/sire,artirma azalt- 12 Siire ve ayarlar tusu

ma_menllerde dolasma tuglari



Teknik veriler

Voltaj/frekans 220-240V ~ 50 Hz
Toplam elektrik tlketimi 3.1 KW

Kullanilacak sigorta min. 16 A

Kablo tipi/kesiti HO5VV-FG 3 x 1,5 mm*
Kablo boyu max. 2 m

Dis boyutlar (ylkseklik/genislik/derinlik)

595 mm/594 mm/567 mm

Kurulum boyutlarn (yikseklik/geniglik/derinlik)

**590 veya 600 mm/560 mm/min. 550
mm

FIRIN Multifonksiyon firin
Enerji verimlilik sinifi* A
ic aydinlatma 15/25 W

2.2 kW

Izgara gli¢ tuketimi
#

Esas: Ev tipi elektrikli firnlarda, enerii etiketi bilgileri EN 50304 standardina gore ve-
rilmistir. Degerler, standart yik ile alt-Ust Isitici veya fan destekli isitma (var ise) fonk-

siyonlarinda saptanir.

Eneriji verimlilik sinifinin belirlenmesi; ilgili fonksiyonlarin drlinde bulunmasi durumuna
bagl olarak, asagidaki nceliklendirme sirasina gore yapilir. 1-Eko - fanli pisirme, 2-
Turbo yavas pisirme, 3- Turbo pisirme, 4- Fan destekli alt/Ust isitma, 5-Ust ve alt

Isitma.
Bkz. Kurulum, sayfa 10.

*k
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Aksesuarlar

Onemli
Urlin modeline gore, verilen akse-

suar ¢esidi degismektedir. Kullan-
ma kilavuzunda anlatilan tiim akse-
suarlar Uriinintizde bulunmayabilir.

Firin tepsisi
Hamur igleri, donmus gidalar ve buytk
kizartmalar icin kullanilabilir.

Derin tepsi

Hamur igleri, blytk kizartmalar, sulu yiye-
cekler i¢in veya izgara yaparken akan yagd-
larin toplanmasi icin kullanilabilir.

Pasta tepsisi
Kurabiye, biskuvi gibi hamur igleri igin kul-
laniimasi tavsiye edilir.

Kicuk firin tepsisi
K¢k porsiyonlar igin kullanilabilir. Bu firin
tepsisi tel izgaranin Ustline yerlestirilir.

Tel 1zgara
Kizartma yapmak igin ya da firnlanacak,
kizartilacak ve glvecte pisirilecek yiyecek-

lerin istenilen rafa yerlestiriimesi i¢in kullani-
labilir.

Tepsi ve tel 1zgaralarin teleskobik raf ile
birlikte kullanimi

Tepsi ve tel izgaralarin teleskobik raf ile
birlikte kullanimi sirasinda; teleskobik rafin
arkasinda bulunan pimlerin, 1zgaranin ve
tepsinin kenarlarina dayanmig durumda
olmasina dikkat edilmelidir.
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I 6nemli Guvenlik Bilgileri

Giivenlik semboli aciklamalari

Bu kilavuzda asagidaki tirden givenlik
talimatlan ve bilgileri verilmistir. Bunlar
simge ve ilk uyar s6zcliglne gore ayirt
edilebilir.

A GUVENLIK UYARISI

Yiksek yaralanma riski.
Uyulmamasi durumunda, ciddi
yaralanmalara veya 6liimlere neden
olabilir veya olacaktir.

DIKKAT

Yaralanma riski.

Uyulmamasi durumunda, kigik ve
orta yaralanmalara veya élumlere
neden olabilir veya olacaktir.

NOT

Maddi hasar riski.

Uyulmamasi durumunda, Urin
veya diger nesneler lzerinde hasa-
ra yol agabilir veya agacaktir.

Onemli
Kullanici icin pUf noktalan

Uriiniin nasil kullanilacagina iligkin
yararl bilgiler. Yaralanma riski
tagsimaz.

Genel giivenlik

Uretici firma Uriin kalitesini artirmak
icin, 6nceden haber vermeksizin, tek-
nik 6zelliklerde degisiklik yapma hak-
kini sakli tutar. Bu kilavuz igerisinde yer
alan sekiller sematik olup Urtninlzle
bire bir uyum iginde olmayabilir. Urii-
nln Uzerinde bulunan isaretlemelerde
veya Urtnle birlikte verilen diger basili
dokiimanlarda beyan edilen degerler,
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ilgili standartlara gére laboratuvar or-
taminda elde edilen degerlerdir. Bu
degerler, Urtindn kullanim ve ortam
sartlarina gdre degisebilir.

Bu Urtin, yanlarinda givenliklerinden
sorumlu olacak veya Urtinin kullani-
miyla ilgili gerekli talimatlan verecek bir
kisi bulunmadigi suirece; fiziksel, duyu-
sal veya zihinsel yeteneklerinde yeter-
sizlik bulunan veya bilgisiz ya da dene-
yimsiz olan kisiler (cocuklar dahil) tara-
findan kullanim igin tasarlanmamigtir.

Cocuklar denetlenerek Uriinle oynama-
lar onlenmelidir.

Firn kullanildidi sirada ortamda ¢ocuk
varsa; firn kapagi ile dogrudan temasi
engelleyen, ek elemanlar kullanilabilir.

Uyusturucu ve/veya alkol kullanimi gibi,
muhakeme yeteneginizi etkileyebilecek
durumlarda Urtind kullanmayiniz.

Uriin bozuksa veya gézle goériilir bir
hasari varsa, Urtinu galistirmayin.

Uriin Gizerinde higbir onanm veya degi-
siklik yapmayin. Ancak, bazi arizalari
halledebilirsiniz; bkz. Problemler icin
Céztim Onerileri, sayfa 39.

Yemeklerinizde alkol kullanacaksaniz
dikkat edin. GUnku; alkol, yiksek
sicaklikda buharlagir ve sicak ytizeyler-
le temas ettiginde, alev alarak yangin
¢ikmasina sebep olabilir.

Kapall konserve kutularini ve cam
kavanozlari isitmayin. Kavanoz iceri-
sinde olusabilecek basing, kavanozun
patlamasina neden olabilir.

Urliniin galismasi sirasinda kenarlari
sicak olacagindan, yakinina, yanici
maddeler konulmamalidir.

Finnlama tepsilerini, tabaklari ya da
aliminyum folyoyu dogrudan firnin ta-



banina koymayin. Isi birikimi finnin ta-
banina zarar verebilir.

e TUm havalandirma kanallarinin etrafini
aclik tutunuz.

¢ Urilin, kullanim sirasinda sicak olabilir.
Asla; sicak ocaklara, firinin i¢ kisimlari-
na, 1sitma elemanlarina vs. dokunma-
yin. Gocuklar, Grlinden uzak tutun!

e Sicak finna yemek yerlestirirken, ye-
megi ¢ikartirken vs. daima isiya daya-
nikl firin eldivenleri kullanin.

e On kapak cami skiilli iken, Griind
kullanmayin.

e Finn galigirken arka ytzeyi isinir. Gaz /
Elektrik baglantisi arka ylize temas et-
memelidir, baglantilar zarar gérebilir.
Baglanti kablolarini sicak firin kapisina
sikistirmayin. Baglanti kablolarini sicak
yuzeylerin Gzerinden gegirmeyin. Bu
durumlar kablo yalitimini eriterek firinin
kisa devre yapmasina ve yangin ¢ik-
masina sebep olabilir.

e Her kullanimdan sonra trtiniin digme-
lerinin kapali konumda olup olmadigini
kontrol ediniz.

m Onemli
Kullanilacak trtintn kurulumu igin

yetkili servisi arayin. Bu igslemden
sonra, garanti suresi baglatilir.

Cocuklar igin giivenlik

e Urlin kullanimdayken ve kullanim son-
rasinda soguyana kadar Urinin agik-
taki kisimlari isinacaktir; cocuklar uzak
tutulmalidir.

e Ambalaj malzemeleri cocuklar igin
tehlikeli olabilir. Ambalaj malzemelerini,
¢ocuklarin ulasamayacaklar bir yerde
muhafaza edin veya atik talimatlarina
uygun bir sekilde tasnif ederek ¢ope
atin.

e Kapak agikken, tzerine herhangi agir
bir nesne koymayin veya ¢ocuklarin
kapagin lizerine oturmasina izin ver-

meyin. Bu, firnin devriimesine ya da
kapak mentegelerinin hasar gérmesine
yol agabilir.

Elektrikle ilgili calismalarda gii-
venlik

e  Elektrikli ekipmanlar ve sistemler Gize-
rinde yapilacak her turll ¢alisma, yetki-
li ve ehliyetli kigiler tarafindan gergek-
lestiriimelidir.

e Finn kapal olsa bile, sogutma fani, bir
slre daha ¢alismaya devam eder.

e Herhangi bir hasar durumunda, UrinU
kapatin ve elektrik baglantisini kesin.
Bunun igin, evinizin sigortasini kapatin.

e  Sigorta akiminin Grin akimiyla uyumlu
oldugundan emin olun.

Kullanim amaci

Bu Urtin, yalnizca evde kullanim igindir.
Ticari amaglarla kullanimina izin verilme-
mektedir.

Bu Urtin; 1zgara altinda tabak i1sitma, tuta-
mak Uzerine; havlu veya giyecek asma-
kurutma ve 1sinmak amaciyla kullaniimama-
hdir.

Uretici, hatall kullanim veya tasima hatalari
nedeniyle olusan herhangi bir zarardan
dolayr sorumlu degildir.

Uriiniin atilmasi

Ambalaj malzemesi

GUVENLIK UYARISI
, Ambalaj malzemeleri ile bogulma
tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerin-
den uzak tutun.

Ambalaj malzemesi ve tagima Kilitleri cev-
reye zararli olmayan maddelerden yapiimis-
tir. Litfen, ambalaj malzemelerinin tim

8| TR



pargalarini gevre standartlarina uygun bir
sekilde atin. Bu, gevre agisindan faydalidir.

Eski ekipmanlar

Bu Urtindin Gzerinde, elektrikli ve elektronik
ekipman atiklarinin ayri olarak toplanmasi
gerektigini gosteren bir simge (WEEE) bu-
lunmaktadir. Bu, ekipmanin cevre lzerin-
deki etkisini en aza indirmek amaciyla geri
donustirmek veya parcalara ayirmak igin
2002/96/EC AB Ybnergesi'ne uygun olarak
ele alinmasi gerektigi anlamina gelir. Daha
fazla bilgi igin lutfen yerel ve bdlgesel ma-
kamlara bagvurun.

Kontrolll atik toplama iglemine tabi tutul-
mayan elektronik Urtnler; zararl madde
icerikleri nedeniyle, gerek cevre gerekse
insan sagligi agisindan potansiyel tehlike
olustururlar.

Gelecekteki tagima islemleri

Urijnijn__Uzerine bagka egya koy-
mayin. Urin, dik olarak taginmali-
drr.

Uriiniin orijinal kutusunu saklayin ve Griini
orijinal kartonu iginde tasiyin. Karton tze-
rinde yazili olan kilavuz igaretlere uyun.

Onemli
Tasima sirasinda meydana gelmis

olabilecek her turli hasara kargi
drintindzin genel géruntisund
kontrol edin.

Finin igindeki tel 1zgara ve tepsinin finn
kapagina zarar vermesini engellemek igin
firn kapagdinin i¢ tarafina, bu tepsilerle ayni
hizaya gelecek sekilde bir karton serit yer-
lestirin. Finn kapagini yan duvarlara bantla-

yin.

Orijinal karton yoksa

Uriind, balon kabarcikli ambalaja veya kalin
bir mukavvaya sarin ve taginma esnasinda
hasar gérmesini engellemek igin bantla
sikica yapigtirin.
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B Kurulum

Kurulum oncesi ¢ Kullanilan ylzeyler, sentetik laminatlar
R ve yapistiricilar istya dayanikli olmalidir
Urln ile mutfak duvarlan ve mobilyasi ara- (minimum 100 °C).

sinda guvenli bir mesafe birakiimalidir.

Sekile bakiniz (degerler mm cinsindendir).
Uriin, piyasadan temin edilen mutfak tez-
gahlarina kurulacak sekilde tasarlanmigtir.

e Mutfak dolaplan ayni seviyede olmali
ve sabitlenmelidir.

e Finnin altinda bir gekmece varsa, firnla

595
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590

595

594

min.
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Kurulum ve baglantilar

NOT

Maddi hasar!

Uriinii tagimak veya hareket ettir-
mek igin, kapak ve/veya tutamagi
kullanmayin.

e Uriniin kurulumunda, elektrik veya gaz
ile ilgili yerel standartlarda belirtilen ku-
rallara uyulmalidir.

e Urlinii en az iki kisiyle tasiyin.

GUVENLIK UYARISI

Elektrik kablosu hasarindan
kaynaklanan elektrik carpmasi,
kisa devre veya yangin tehlikesi!

Elektrik kablosu ezilmemeli, kat-
lanmamali ya da sikistinimamali
veya Urlinln sicak pargalarina
temas etmemelidir.

Eger elektrik kablosu hasarlanirsa,
ehliyetli bir elektrikgi tarafindan
degistiriimelidir.

e Uriinii tagimak igin, her iki tarafta bulu-
nan yuvalar veya tel kollan kullanin.

NOT

Uriiniin tel kollan varsa, Griinii
tasidiktan sonra kollari geriye, yan
duvarlarin igine itin.

Sebeke beslemesi baglantisi

Sebeke besleme verileri Unitenin tip
etiketinde belirtilen verilerle ayni olma-
hdir. Tip etiketi, 6n kapak agilarak go-
rulebilir.

Uriiniin baglanti kablosu teknik 6zellik-
lerle ve elektrik tiketimiyle uyumlu ol-
malidir; bkz. Teknik veriler, sayfa 4.

Onemli Onemli
Uriiniin mutlaka toprakh bir hat Kurulumdan sonra fig kolay erisile-

ile kullanilmasi gerekir!
Topraklama hatti yapilmadan kul-
lanilmasi halinde olusacak hasar-

bilir bir konumda olmalidir (ancak
ocaklarin Uizerinde bir yere gelme-
melidir).

lardan, Uretici firma sorumlu olma-
yacaktir.

Elektrik kablosunu prize takin.

GUVENLIK UYARISI

Profesyonel olmayan kigilerin
yaptigi kurulumlardan kaynakla-
nan elektrik carpmasi, kisa devre
veya yangin tehlikesi!

GUVENLIK UYARISI
Elektrik carpmasi tehlikesi!

Elektrik tesisati Uzerinde herhangi
bir calismaya baglamadan énce,
[Gtfen Grtnin elektrik baglantisini
kesin.

Uriiniin sebeke elektrigine baglan-
tisI yalnizca yetkili ve ehliyetli bir
kisi tarafindan yapilabilir ve trlnin 1.
garantisi yalnizca dogru kurulum-

dan sonra baglar.
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Kurulum

Elektrik kablosunun kopmamasina ve
sikismamasina dikkat ederek, firini, ka-
bin deligine kaydirn, hizalayin ve sabit-
leyin.



Sogutma fanh cihazlar i¢in
.
2

Finninizi, sekildeki gibi 2 vidayla sabitleyin. 3

Onemli

Farkl deliklere baglanti yapiimasi,

gaz ve elektrik sistemine zarar

verebileceginden givenlik agisin-

dan sakincalidir.
Son kontrol 1 Sogutma fani
1. Elektrik kablosunu prize takin ve cihazin g ﬁontrlc()l paneli

sigortasini etkinlestirin. . apa
. . Urine takili sogutma fani hem ankastre

2. Fonksiyonlari kontrol edin. dolabini hem de {irliniin n kismini sogutur.

NOT

7/ Sogutma fani, finn kapatildiktan
sonra (yaklagik) 20-30 dakika kadar
daha galismaya devam eder.
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n On Hazirlik

Enerji tasarrufu icin yapilmasi gerekenler

Asagidaki ipuglari, Griintindizd, ekolojik
bir sekilde ve enerji tasarrufu saglayarak
kullanmaniza yardimci olacaktir:

Firinda, 1sty1 daha iyi ileteceginden
dolayl, koyu renkli veya emaye kapli
kaplar kullaniniz.

Yiyeceklerinizi pisirirken, tarifte veya
kullanim kilavuzundaki tabloda 6n
Isitma yapilmasi séyleniyorsa, Uri-
nindzd dnceden isitiniz.

Pisirme stresince, firn kapagini sik
sik agmayiniz.

lik cahistirma

NO O bW

@ P

C

21 20 9 18 1716 15 14
8

Acma/kapatma tusu ?O
Program se¢gme tusu 11
Et probu semboli (*)

Kapi kilidi sembolii (¥) 12
Gunun saati gdsterge alani 13
Sicaklik/Agirlik gdsterge alani 14
Finn igi sicaklik sembolu 15
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13 12 11

Firinda ayni anda birden fazla ye-
mek pisirmeye c¢alisiniz. (Tel rafin
Uzerine iki pigirme kabi koyarak ayni
anda pisirebilirsiniz). Birden fazla
yemegdi pespese pisirmeniz uygun
olur. Finn henliz sicak olacaktir.

Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden
once ¢ozin.

Firininizi, pisirme sona erme zama-
nindan birkag dakika 6nce kapata-
rak enerji tasarrufu yapabilirsiniz (Fi-
rinin kapagi agilmamalidir).

10

Booster (Hizli 6n 1sitma) semboli
Pisirme baglatma/durdurma tusu
Hazir yemek meni secim tusu
Sicaklik-slre arttirma/azaltma, alt
mentlerde dolagma tusu

Metin ekrani

Hazir yemek se¢im ekrani

Ayarlar semboll

Alarm siresi semboli



16  Pisirme bitig sliresi semboli

17  Pisirme slresi sembolu

18 Buharli Pigirme semboli (*)

19 Fonksiyon ekrani

20 Sicaklik - agirlik ve hizli isitma ayar
tusu

21 Sire ve ayarlar tusu

(*) Urlin modeline gére farklilik gdsterir.

Firina ilk elektrik verildiginde; ‘12’ no.lu
metin ekraninda “Merhaba” yazar.

® P

4!

® C Merhaba

NOT

Dil ayari ekrani, sadece ilk ¢a-
listirma sirasinda géruntilene-
cektir. Bu asamada ekranda
‘Turkge’ yazar. Dil ayar yaplil-
mazsa, firn ¢alismayacaktir. Dil
ayarinin onayi i¢in, ‘10’ no.lu
tusa basilmasi gerekir.

Zaman ayarini yapin

Dil secimi yapildiktan sonra, ya da
ekranda ‘Merhaba’ yazdiktan sonra;
‘12’ no.lu metin ekraninda, “Saat
ayari” yazar. Gunln saati, yine ‘~’
veya ‘. tusuna ‘11’ hafifce basila-
rak ayarlanir.

Onemli
Firini kullanmadan once saat ayar

yapiimaldir.

Gunun saati ayarli degilse ekranda
gOsterilen saat artmaya devam
edecektir. GUnln saatinin ayarli
olmadigini bildirmek igin ayar sem-
boll '14' yanik kalacaktir. Zaman
ayar yapildiginda kaybolacaktir.

Bulundugunuz anin zaman ayarini yapin

1. Gunin saati igin; finn kapali iken, ‘21’
tusuna Ug kez basarak ‘12’ metin ek-
raninda saat ayari yazisini gortuntuleyi-
niz.

2. ‘N veya ‘. tusuna ‘11’ hafifge basa-
rak guinin saatini ayarlayiniz.

o P ; ol
® ¢ Sut BYErL "v g

Onemli
20 dakikadan kisa slren elektrik

kesintilerinde ginin saati kaldigi
yerden devam eder. Finn herhangi
bir fonksiyonda ¢alisirken gintn
saati degistirilemez.

Uriiniin ilk kez temizlenmesi

NOT

Bazi deterjanlar veya temizleme

maddeleri ylizeye zarar verebilir.
Asindirici deterjanlari, temizleme
tozlarini/kremlerini ya da keskin

nesneleri kullanmayin.

1. Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

2. Urlintin yiizeylerini islak bez veya siin-
gerle silin ve bir bezle kurulayin.
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ilk 1Isitma

UYARI
Sicak yiizeyler yaniklara neden
olabilir!

Unitenin sicak yiizeylerine dokun-
mayin. Gocuklan uriinden uzak
tutun ve firin eldiveni kullanin.

Onemli
ik 1sitma sirasinda koku ve duman

olusur. lyi bir havalandirma sagla-
yin.

Her turll Uretim artiklan veya kalmis kat-
manlar ilk kullanimdan dnce yakilmaldir.
Uriinii yaklagik 30 dakika Isitin ve sonra
kapatin.

Elektrikli firin

1. Tum finnlama tepsilerini ve tel 1zgarayi
finndan ¢ikarin.

2. Finnin kapagini kapatin.

3. Fonksiyon diigmesiyle Ust ve alt isitma-
lar segin.

4. Sicaklik digmesiyle en ylksek sicakligi
secin; bkz. Elektrikli finnin kullaniimasi,
sayfa 17.

5. Yaklasik 30 dakika calistirin.

6. Finninizi kapatin; bkz. Elektrikli firnin
kullanilmasi, sayfa 17

Izgarali firin

1. Tum finnlama tepsilerini ve tel 1zgarayi
firndan ¢ikarin.

2. Finnin kapagini kapatin.

3. lzgaranin en yiksek glictini secin; bkz.
Izgaranin ¢aligtinimasi, sayfa 26.

4. Yaklagik 30 dakika calistirn.

5. lzgaranizi kapatin; bkz. lzgaranin calisti-
nilmasi, sayfa 26.
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E Firinin Kullaniimasi

Firinda pisirme, kizartma ve 1zga-

ra hakkinda genel bilgiler

GUVENLIK UYARISI
&2\ Sicak buhardan yanma tehlikesi!

Buhar ¢ikabilecedi icin firinin kapa-
gini agarken dikkatli olun.

Firinda pisirme ile ilgili ipuclar

e  Yapigsmayan kaplamali, uygun metal
tabaklar veya alliminyum kaplar ya da
1stya direngli silikon kaliplar kullanin.

e Raf lzerindeki alani en iyi sekilde kul-
lanin.

e Finnda pisirme yaparken; pisirme kali-
bini, rafin ortasina yerlestirmeniz tavsi-
ye edilir.

e Finni veya izgaray ¢alistirmadan 6nce,
dogru raf konumunu seginiz. Firin si-
cakken raf konumunu degistirmeyin.

e Finn kapagdini kapali tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclar

e  BUtln tavuk, hindi ve blyuk par¢a et
pisirirken; limon suyu ve karabiber ile
terbiye ederek pisirmeniz, pisirme per-
formansini artiracaktir.

o Kemikli etlerin kizartilarak pisiriimesi,
kemiksiz etlerin kizartilarak pisirilme-
sinden 15 ila 30 dakika daha fazla su-
rer.

e Et kalinh@inin her santimetresi igin
asagl yukar 4 ila 5 dakika pisirme su-
resi hesaplamalisiniz.

¢  Pisirme siresi dolduktan sonra eti firin
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin
suyu, kizartiimig ete daha iyi dagilir ve
et kesildigi zaman disan ¢cikmaz.

e Balik, aleve dayanikli bir tabak Uzerin-
deki orta veya alt seviyedeki raf lizeri-
ne konulmalidir.

lzgarayla ilgili ipuclan

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri
1zgara yapildiginda ¢abucak kahverengilesir,
glzel bir kabuk tutar ve kurumaz. Fileto
etler, sislik etler ve sosisler/sucuklar ve ayni
zamanda sulu sebzeler (6r. domates, sogan)
Ozellikle 1zgara igin uygundur.

® |zgara yapllacak pargalar tel 1zgara
Uzerine ya da tel 1zgarali tepsi Uizerine
Isitici boyutlarini gegmeyecek sekilde,
dagitarak yerlestirin.

® |zgara teli veya finn tepsisini, firn igin-
de istenilen seviyeye sirln. Tel 1zgara
Uzerinde 1zgara yapiyorsaniz, yaglarin
toplanmasi igin alta firin tepsisi surtn.

e Finn tepsisi icine biraz su koyarsaniz,
kolayca temizlenebilir.

17| TR



Elektrikli firinin kullaniimasi

Onemli
Firini kullanmadan 6nce saat ayarn

yapilimalidir.

Firinin cahstinimasi
1 2 3 4 5 6 7 8 9

@ P

@ e

21 20 19 18 1716 1514 13 12 11 10

Acgma/kapatma tusu
Program se¢me tusu
Et probu semboli (*)
Kapi kilidi semboli (¥)
Gunin saati gosterge alani
Sicaklik/Agirlik gdsterge alani
Finn igi sicaklik sembolu
Booster (Hizli 6n i1sitma) sembolii
Pisirme baglatma/durdurma tusu
0 Hazir yemek meni segim tusu
1 Sicaklik-siire arttirma/azaltma, alt
menllerde dolagma tusu
12 Metin ekrani
13  Hazir yemek segim ekrani
14 Ayarlar semboli
15 Alarm slresi semboll
16  Pisirme bitis sliresi sembolu
17  Pisirme slresi semboli
18 Buharli Pigirme semboli (*)
19 Fonksiyon ekrani
20 Sicaklik - agirlik ve hizli isitma ayar
tusu
21 Sire ve ayarlar tusu
(*) Urlin modeline gére farklilik gdsterir.

4 2 000N WN
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Sicaklik ve calisma modunun secil-
mesi

Firnn ‘1’ nolu tusa yaklasik 1 saniye
basil tutularak agilir. Finn agildiginda
19’ no.lu bélmede Ust ve alt 1sitma
ikonlar gozukir ve 12’ nolu metin ek-
raninda “Statik” yazar.

O P —
O
o

H
e

Statik

1815 200°

©c

NOT
Bu ekranda firin Uzerinde herhangi
bir ayar yapilmaz ise, firin, 20 sani-

ye icerisinde kendiliginden kapanir.

‘6’ , “sicaklik/agirik gosterge” ekraninda
Onerilen sicaklik gortndr.

19’ fonksiyon ekraninda, ¢alisan isitici-
lar, ve Onerilen tepsi konumu goérindr.

1. ‘A~ veya ./ tusuna ‘11’ basarak
istenilen ¢calisma fonksiyonu segilir.
Segcilen fonksiyon belirlendikten sonra;

‘sicaklik’, ‘pisirme suresi’, ‘pisirme bitig

19| TR

saati’ ve’ booster (hizli Isitma)’ ayarlana-
bilir.
2. ‘20’ no.lu tusa bir kez basarak,
sicaklik ayar ekranina ulagiin. ‘A’
veya ./ tusuna ‘11’ basarak iste-
nilen sicaklidi ‘6’ no.lu ekranda
ayarlayin.

@ P

3

O

Sicaklik few

Firnniniz, segilen fonksiyonda, ‘9’ no.lu
‘baslatma/durdurma’ tusuna basilarak
calismaya baglar ve ekranda ‘Pisiriliyor’

yazar.

© P =18:15 200~
® ¢ Pisirilivor v




NOT

Pisirme sirasinda, finn kapagi agi-
lirsa; ekranda ‘Kapak ac¢ik’ uyarisi
verilir .

Elektrikli firrnin kapatilmasi
“1’ tusuna basilarak kapatilir.

Raf konumlan

Fonksiyon tablosu:

Fonksiyon tablosunda; firninizda kulla-
nabileceginiz fonksiyonlar ve bu fonksi-
yonlar igin ayarlanabilecek maksimum ve
minumum sicakliklar gosterilmigtir.

Tel 1zgaranin tel raf lizerine dogru sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir. Tel 1zgara; fi-
glrde gosterildigi gibi, tel rafin arasina
girecek sekilde yerlestiriimelidir.
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Fonksiyonlar | Onerilen SICAKLIK
. Sicak- ARALIGI
) ik °C

Statik 200 40- 280
Statik + Fan 175 40- 280
Turbo pisirme | 180 40- 280
Multi (3D) 205 40- 280
Pizza 210 40- 280
Izgara + Fan 200 40- 280
(fan destekli

bilyik 1zgara)

Izgara 280 40- 280
Kuglk 1zgara | 280 40- 280
Yavas pisirme | 180 160-220
Alt isitic 180 40- 220
Sicak tutma 60 40 -100
Disuk sicak- | 100 50 - 150
IIikta pisirme

Buz ¢é6zme - -

(*)Fonksiyonlar, triin modeline goére
farkliik gésterebilir.
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Temizleme konumu (*)

Et probu (*)

Raf konumlari

Alt isitic

Buharli pisirme sembolu (*)
Turbo fani

Turbo isiticisi

Kapi kilidi sembolli (*)
Izgara isiticisi

Ust 1sitici

Fonksiyonlar triin modeline gore
degismektedir!
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Onemli

Pisirme stresi i¢in ayarlanabilecek
maksimum sure, sicak tutma ve
duslk sicaklikta pisirme fonksiyon-
lari digindaki konumlarda glvenlik
sebebi ile 6 saat ile sinirlandinimig-
tir. Elektrik kesintisi halinde, yapilan
program iptal olur. Yeniden prog-
ramlama yapmaniz gerekir.

Onemli

Herhangi bir ayar yapilirken, ekran
Uzerindeki ilgili semboller yanip
sonerler.

Onemli

Firn herhangi bir fonksiyonda
caligirken veya saat lizerinde yari
otomatik veya tam otomatik prog-
ramlama yapiimigsa gunln saati
ayarlanamaz.

NOT
Firn kapali olsa dahi, kapak agildi-
ginda firin lambasi yanar.

NOT

Finn Gzerinde ayar yapilirken, yak-
lasik 20 sn icinde herhangi bir tusa
basiimazsa, firin kendini kapatir.




Calisma modilar

Burada gdésterilen galisma modlarinin
siralamasi, Urtiniintzdeki diizenlemeye
gore farkliik gdsterebilir.

1. Ustve altisitma

© P 1815 200°~"
- v

Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni anda
isitilir. Ornegin; kekler, borekler veya
pisirme kaliplarindaki kekler ve givecler
igin uygundur. Tek tepsi ile pisirme yapi-
niz.
2.

@Pl

Fan destekli alt/iist isitma
il
4 A
il

18.15 15

® ¢ Statik+fan

Alt ve Ust isitici ile 1sitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firmin her yerine esit oranda
ve hizli bir sekilde dagitilir. Tek tepsi ile
pisirme yapiniz.

3. Turbo pisirme

o P@ 18.20 180 -
O« ‘Erum risirme W v g

Arka isitici ile 1sitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firnin her yerine esit oranda
ve hizli bir sekilde dagitilir. Farkl raf
seviyelerinde yiyeceginizi pisirmeye
uygundur ve ¢ogu durumda &n i1sitmaya
gerek yoktur. Cok tepsili pigirmelere
uygundur.
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4. "3D" fonksiyonu

(DPI

s| :
Spe
51‘=

@ ¢ Mulbi<30> pisirme

-7

18:20 205°

v

Ust 1sitma, alt 1sitma ve (arka duvardaki)
fanli isitma agik. Pigirilecek trinin her
tarafi esit derecede ve hizli bir sekilde
piser. Tek tepsi ile pisirme yapiniz.

5. Pizza fonksiyonu
@ Pf_ 18.20 210°
'O le 3§qu,3'

Alt 1sitma ve (arka duvardaki) fanl isitma
galigir. Pizza pisirmeye uygundur.
6. Fan destekli biyiik 1zgara

10:30 200« A N

o C [z9arat+fan (*v g

BulyUk 1zgara ile 1sitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firmin igine hizl bir sekilde
dagitilir. Fazla miktarda 1zgara et yapma-
ya uygundur

Izgara yapmak igin blylk veya
orta blyuklukteki porsiyonlari
1zgara isiticisinin altindaki dogru
raf konumuna yerlestirin.
Sicakligi maksimuma getirin.
Izgara stresinin yarisinda, yiye-
cegi cevirin.



7. lzgara-biiyuk
© ® ~10:30 280"
® ¢ Izgara sV

Blyuk 1zgara (firin tavaninin altinda) galigir.
Daha fazla miktarda 1zgara et yapmaya
uygundur.

e lzgara yapmak igin buylk veya
orta buyuklukteki porsiyonlari 1z-
gara isiticisinin altindaki dogru raf
konumuna yerlegtirin.

Sicakhigr maksimuma getirin.
Izgara siresinin yarisinda, yiye-
cegi gevirin.

8. Kiucuk 1zgara

® Pfr—

n

10:30 280°

sV

@cm:m

Izgara (firnn tavaninin altinda) caligir.
Izgara, et ve 1zgara yemek yapmaya
uygundur.

* lzgara yapmak igin kiiguk veya
orta buyuklukteki porsiyonlari 1z-
gara isiticisinin altindaki dogru raf
konumuna yerlegtirin.

Sicakhigr maksimuma getirin.
Izgara siresinin yarisinda, yiye-
cegi gevirin.

9. Yavas pisirme

@ Plf_

Sk

i—
® C un Pisirme

18:20 180°

W V v g

160-220 °C araliginda turbo pisirme kulla-
narak yapacaginiz pisirmelerin yerine,
enerji tasarrufu saglamak amaci ile bu
fonksiyonu kullanabilirsiniz. Ancak; pisirme
suresi bir miktar uzayacaktir.

Bu fonksiyonun kullanimu ile ilgili pigirme
sureleri, 'Turbo yavas pisirme' tablosunda
verilmigtir.
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10. Altisitici

@PI

18:15 18 CA »i

it

® ¢ Alt1sitaca ."v g

Yalnizca alt 1sitma agik. Ornegin; pizza ve
alttan kahverengilesmesi istenen yiyecekler
i¢in uygundur.

11. Sicak tutma

(DPI

’|~ @v 18-'26 5 c,\

SIS ;Sl.uk tutma

v

Yiyecegi uzun bir stire diisiik sicaklikta ilik
tutmak icin kullanilabilir.
12. Diisiik sicaklikta pisirme

[_

© P |lals w0<

® c m 81C. Plzirme i)vsa'

Dustik sicakliklarda uzun sireli pisirmeler
(10-15 saat) icin kullanabilirsiniz.

13. Buz ¢6zme

@ P .Er—' 13 ES A ]
® ¢ Buz cizme v

Finn isitiimaz. Yalnizca (arka duvardaki) fan
galigir. Taneli donmus yiyecekler oda si-
cakliginda yavas yavas ¢6zUlUr, pigmis
yiyecekler sogutulur.

, NOT

Isinin digarlya kagmamasi igin, firin
kapagi agildiginda fan motoru ¢alis-
maz.




Firnin kontrol Unitesinin ¢alistiriimasi

1 2 3 4

w P

b

6 7 8 9

21 20 19 8 1716 1514 13 12 11 10

Acgma/kapatma tusu
Program se¢me tusu
Et probu semboli (*)
Kapi kilidi sembolii (¥)
Gunun saati gdsterge alani
Sicaklik/Agirlik gdsterge alani
Finn igi sicaklik sembolu
Booster (Hizli 6n i1sitma) sembolii
Pisirme baglatma/durdurma tusu
0 Hazir yemek menil se¢im tusu
1 Sicaklik-siire arttirma/azaltma, alt
menllerde dolagma tusu
12 Metin ekrani
13  Hazir yemek segim ekrani
14 Ayarlar semboli
15 Alarm slresi semboll
16  Pisirme bitis sliresi sembolu
17  Pisirme slresi semboli
18 Buharli Pigirme semboli (*)
19 Fonksiyon ekrani
20 Sicaklik - agirlik ve hizli isitma ayar
tusu
21 Sire ve ayarlar tusu
(*) Urlin modeline gére farklilik gés-
terir.
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Yari otomatik ¢calisma modunun
acilmasi

Bu ¢alisma modunda, firnnin ne ka-
dar slre galisacagini (pisirme siresi)
ayarlayabilirsiniz. Ayarlama yapildik-
tan sonra, ‘9’ no.lu tusa hafifce basi-
larak firin caligtirilir. Ayarlanan sicak-
likta pisirme stresi kadar calisir.
Ayarlanan pisirme slresi sonunda
kapanir.

1. “1” tusuna basil tutarak agin.

2. lIstediginiz galisma modunu (fonksi-
yonunu), ¢ A’ veya ./ tuguna ‘11’
basarak ayarlayiniz.

3. Pisirme siresiicin, ‘21’ tusuna 1
kez basilarak metin ekranindan’ Pi-
sirme slresi’ yazisi bulunur. Bu sira-
da ‘17’ pisirme suresi semboll yanip
soner.

4. “ N veya ./ tusuna ‘11’ hafifce
basarak pisirme suresini ayarlayiniz.

Bieirm
® ¢ Pisirme siresi S




» Pisirme slresi ayarlandiktan sonra,
pisirme siresi semboll “17° ekran-
da gorunar.

5. Yemeginizi finna koyup, kapagi ka-
patin.

6. Pisirme sicaklidi ayar igin ‘20’ tusuna
1 kez basilarak metin ekraninda ‘Si-
caklk’ yazisi bulunur. * A’ veya ‘.’
tusuna ‘11’ basarak sicaklik ayarn

yapilir.

7.9 tusuna basildiginda pisirme igle-
mi baglar ve ekranda ‘Pigiriliyor’ ya-
zar.

» Finn énceden ayarlanmis sicakliga
kadar 1sinir ve segcmis oldugunuz
pisirme suresinin sonuna kadar bu
sicaklidi muhafaza eder. Pisirme
islemi sirasinda firin lambasi yanar.

NOT

Finniniz ayarlanan sicakliga
ulastiginda, firn ici sicaklk
sembolUnin ‘7’ tim kademeleri
yanacaktir.

8. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra
ekranda "Afiyet Olsun... Devam igin
“»|| pasin” yazisi gorunir ve alarm
sinyali verilir.

9. Alarm sinyalini durdurmak herhangi
bir tusa basilmasi yeterlidir. Eger ‘9’
tusuna basiimigsa, finn secilen
modda ¢alismaya devam eder.

» Alarm kesilir,

-9 tusuna basiimamigsa, firin otoma-
tik olarak kapanir, ekranda giiniin saati
gOsterilir.

Tam otomatik calisma modunun acil-
masi

Bu ¢alisma modunda firinin ne kadar
slire galisacagini (pisirme slresi) ve ne
zaman kapanacagini (pisirme bitis saatini)
ayarlayabilirsiniz.
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'1" tusuna basili tutarak agin.

2. Istediginiz galisma modunu (fonksi-
yonunu), ‘ A‘ veya ‘. tusuna ‘11’
basarak ayarlayiniz.

3. Pisirme suresiicin, ‘21’ tusuna 1
kez basilarak metin ekranindan’ Pi-
sirme slresi’ yazisi bulunur. Bu sira-
da ‘17’ pisirme suresi semboll yanip
soner.

4. “ Af veya '\ tusuna ‘11’ basarak
pisirme slresini ayarlayiniz.

» Pisirme slresi ayarlandiktan sonra,

pisirme suresi semboll ‘17’ ekranda

goérundar.

5. Pigirme bitig saati igin; ‘21’ tusu-

na kisa araliklarla basilarak, ekranda

‘Pisirme bitig’ yazisi bulunur. Bu

sirada pisirme bitis sembolu ‘16’

yanip séner.

® ¢ Plsirme bitis (v

6. .” A’ veya ' tusuna ‘11’ basarak,

pisirme bitis saatini ayarlayin.

» Pisirme bitis saati ayarlandiktan

sonra, pisirme bitis saati semboll

“16”’ ekranda gdrundr.

7. Yemeginizi finna koyup, kapagi
kapatin.

8. Pisirme sicaklidi ayari igin ‘20’
nolu tusa 1 kez basilarak metin
ekraninda ‘Sicaklik’ yazisi bu-
lup,’ ~’ veya ‘. tusuna ‘11’
basarak sicaklik ayarini yapin.

9. ‘9’ no.lu tusa basildiginda pisirme
islemi baglar ve ekranda ‘Bekle-
mede’ yazar.



NOT
Yaklasik 20 sn iginde ‘9’ tusuna
basiimazsa finn kendini kapatir.

» Finn saati, ayarlamis oldugunuz pigir-
me bitis saati ile pisirme siresini kullana-
rak, pisirmenin baglayacagi saati otoma-
tik olarak hesaplar. Pisirme baslangig
zamani geldiginde segilen ¢alisma modu
devreye girer, ekranda “Pigiriliyor”
yazar ve firnn ayarlanan sicakliga kadar
isinir. Pigirme slresinin bitimine kadar
bu sicakligi muhafaza eder. Pigirme
islemi sirasinda firin lambasi yanar.

Onemli
Booster ayar sadece firin galigir-

ken yapilabilir. Buz ¢6zme, yavasg
pisirme, dusuk sicaklikta pisirme
konumlarinda booster segilemez.
Elektrik kesintisi halinde booster
ayarlari iptal olur.

NOT

Finniniz ayarlanan sicaklida ulagti-
ginda, finn ici sicaklik sembolinin
(7) tim kademeleri yanacaktir.

10. Pisirme iglemi tamamlandiktan sonra
ekranda "Afiyet Olsun... Devam i¢in
“»|| basin” yazisi gérunilr ve
alarm sinyali verilir.

11. Alarm sinyalini durdurmak herhangi
bir tusa basilmasi yeterlidir. Eger ‘9’
tusuna basiimigsa, finn secilen
modda ¢alismaya devam eder.

» Alarm kesilir,

-9 tusuna basiimamigsa, firn otoma-

tik olarak kapanir, ekranda ginin saati

gOsterilir.

. NOT

Yari otomatik veya otomaik prog-
ramlama yapildiktan sonra, iptal
etmek istenirseniz, pisirme siresini
sifirlamaniz gerekir.

“1’ no.lu tusa basarak da firini
kapatabilirsiniz.

Booster (Hizh On isitma) ayarinin ya-
pilmasi

Firini, istenilen sicakhiga daha hizl
getirmek icin ‘booster’ fonksiyonu
kullanilir.

Tus kilidinin kullaniimasi
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istediginiz pisirme fonksiyonunu sectik-
ten sonra;

1. Booster fonksiyonu (hizli n isitma)
icin ‘20’ tusuna, ekranda ‘Booster
pasif’ yazisi aktif hale getirinceye
kadar kisa araliklarla basiniz.

2. . A~ tusuna ‘11’ basildiginda,
ekranda "Booster aktif" gérinir ve
booster semboll ‘8’ yanik kalir.

® P »i

—10:30 200,

i

® ¢ Booster aktif g

» Finn ici istenilen sicakhga ulastik-

tan sonra booster semboll ‘8’ séner

ve booster 6ncesi secilen fonksi-

yonda firin calismasina devam eder.

3. Booster fonksiyonu (hizli &n isitma)
iptali igin, ‘20’ tusuna, ekranda
‘Booster aktif’ yazisi gérliniinceye
kadar kisa araliklarla basiniz.

4. V' tusuna “11’ basildiginda, ek-
randa "Booster pasif" yazisi gérindr.

® C gﬁnut-lr- rasif i»v g




Tus kilidini etkinlestirin
Tus kilidi 6zelligini kullanarak firnnin
kullanimini engelleyebilirsiniz.

Onemli
Tus kilidi firin ¢calisirken veya firin

calismazken kullanilabilir. Firin
caligirken tus kilidi yapilsa dahi
1’ tusuna basillir basiimaz firin
kapatilabilir.

1. Tus kilidi igin; ‘21’ tusuna, ekran-
da "Tus kilidi pasif" yazana
kadar kisa araliklarla basiniz.

2.’ A~ tusuna “11’ basarak tus
kilidini aktif hale getiriniz.

» Tus kilidi ayarlandiktan sonra,

ekranda "Tus kilidi Aktif’ yazisi

gérundar.

4!

©F 035

© ¢ Tus kilidi aktif o &

Manuel pisirme ic¢in, pisirme
tablosu

Onemli
Belirtilen degerler laboratuvarda

saptanmisgtir. Size uygun degerler
bu degerlerden farkl olabilir.

Tus kilidi ayarlandiktan sonra, (‘\
tusu disinda) herhangi bir tusa basil-
diginda, ekranda ‘Tus kilidi aktif’
uyarisi verir.

Tus kilidini devreden cikarmak

icin

1. ' tusuna “11’ basarak tus
kilidini pasif hale getiriniz,

» ekranda "Tus kilidi Pasif”’ yazisi
gorinar.

® ¢ Tus kilidi Pasif o

Onemli
Tus kilidi fonksiyonu devrede iken

finn tuglan kullanilamaz.
Elektrik kesintisi halinde tus kilidi
ayarlar iptal olmaz.

Finnlama ve kizartma

Onemli
Finnin 1. rafi en alt raftir.

Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sayisl (vaklasik) (dk.)
Tepside kek Tek seviye 175 25...30
Kalipta kek Tek seviye @ 180 40 ...50
Kagitta kek Tek seviye 175 25...30
2 seviye @ 1-5 175 30...40




Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sayis| (vaklasik) (dk.)
3 seviye @ 1-3-5 180 45 .55
Pandispanya Tek seviye 200 5..10
2 seviye @ 1-5 175 20...30
Kurabiye Tek seviye 3 175 25...30
2 seviye @ 1-5 170 ... 190 30...40
3 seviye @ 1-8-5 175 35...45
Yufka boregi Tek seviye 2 200 30 ...40
2 seviye @ 1-5 200 45 ...55
3 seviye @D 1-3-5 200 55 ...65
Pogaga Tek seviye 2 200 25..85
2 seviye @ 1-5 200 35...45
3 seviye @ 1-3-5 190 45 .55
Mayali hamur Tek seviye 200 35...45
2 seviye @ 1-3 190 35...45
Lazanya Tek seviye 2-3 200 30...40
Pizza Tek seviye 200 ... 220 15...20
Tek seviye oS 200 10...15
Biftek (bltun)/ Tek seviye = 25 dk. 250 sonra 100 ... 120
Rosto — 180 ... 190
Kuzu budu Tek seviye = 3 25 dk. 250 sonra 70...90
(gliveg) — 190
Pilic kizartma Tek seviye ) 2 15 dk. 250 sonra 55 ...65
— 180 ... 190
Tek seviye - 2 15 dk. 250 sonra 55 ...65
= 180 ... 190
Hindi (5.5 kg) Tek seviye =) 1 25 dk. 250 sonra 150 ... 210
o 180 ... 190
Tek seviye e 1 25 dk. 250 sonra 150 ... 210
— 180 ... 190
Balik Tek seviye 200 20...30
Tek seviye 200 20...30

2 Tepsi ile ayni anda pisirme yapilirken; s
Tum yiyecekler icin 6n isitma yapiimasi énerilir.

t rafa derin o

lan tepsiyi, alt rafa daha si1§ tepsiyi yerlestiriniz.

Turbo yavas pisirme

Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siiresi
sayisi (yaklasik) (dk.)
Et-Glveg Tek seviye & 3 160 100 ... 120
Tavuk - Guveg Tek seviye [os 3 160 70...100
Kuru Fasulye Tek seviye [os 3 160 130... 150
Patlican-gliveg Tek seviye @ 3 160 130 ... 150
Biftek — Biitlin Tek seviye D 3 160 110...130
Biftek — Parcall Tek seviye @D 3 160 100 ... 120
Kagitta kek Tek seviye @D 3 185 35...40
Kurabiye Tek seviye @D 3 185 30...35
Yufka boregi Tek seviye @D 3 200 40...45
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Yiyecek Pigirme seviyesi Raf konumu Sicaklik (°C) Pigirme siresi
sayis| (yaklasik) (dk.)
Pogaca Tek seviye @ 3 200 40 ... 45

e ©6-7 dakika 6n isitma yapiniz.

e Pisirme yapilmadan énce beyaz/kirmizi et’lerin tavada suyu ¢ekene kadar gevrilmesi

gerekir.

e  Kuru fasulye pigiriimeden dnce 30 dk haglanmalidir. Konserve fasulyeyi ise direkt

olarak kullanabilirsiniz.

¢  Pisirme kabinin Uzerinin kapali olmasi pisirme performansini artiracaktir.

Pisirme pif noktalari

Kek pisirmenin pif noktalari
1. Kek ¢ok kuruysa;

» Sicakligi 10°C kadar arttinn ve pigir-
me suresini kisaltin.

2. Kek nemliyse;

» Az sivi kullanin ya da sicakliyi 10°C
kadar azaltin.

3. Kekin Ustl yanmissa;

» Daha alt rafa koyun, sicakigi duslriin
ve pisirme suresini artirin.

4. Iciiyi pismis fakat disi yapiskanliysa;

» Az sivi kullanin, sicaklidi azaltin ve
pisirme slresi artirin.

Borek pisirmenin piif noktalan
1. Borek ¢ok kuruysa;

» Sicakhg 10°C kadar arttinn ve pisir-
me slresini kisaltin.

» Yufka aralanni; sit, yag, yumurta, ve
yogurt karisimindan olusan bir sos ile
islatin.

2. Borek geg pisiyor ise;

» Hazirlamig oldugunuz boéregin kalinli-
ginin; tepsi derinligini

gegcmemesine, tepsi hizasinda kalmasina
Ozen gdsterin.

3. Boregin ustu kizanyor fakat alti pig-
miyorsa;

» Borek icin kullanacadiniz sos miktari-
nin, boregin alt kisminda fazla olmama-
sina 6zen gosterin. Esit bir kizarma igin;
sosu, yufka aralarina ve Uzerine esit
yaymaya c¢aligin.

» Boreginizi pisirme tablosuna uygun
konum ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine
de az kizariyorsa; bir dahaki pisirmede
bir alt rafa yerlestiriniz.

Sebze yemegi pisirmenin piif noktalan

1. Sebze yemeginin suyu bitiyor ve
kuruyorsa;

» Pisirme icin kapakli bir kap kullanimi,
yemegin suyunu muhafaza edeceginden,
sebze yemeginizi tepsi yerine kapakli
kapta pisirin.

2. Sebze yemegi pismiyorsa;

» Sebzeleri dnceden haglayip ya da
konserve kivaminda hazirlayip firna
surdn.



lzgaranin calistiriimasi

UYARI

Sicak yiizeyler yaniklara neden

olabilir!

Izgara sirasinda firinin kapagini
kapatin.

lzgaranin acilmasi

1. Finni ‘1’ tusuna yaklasik 1 sn basih

tutarak agin.

2. " N veya . tusuna ‘11’ basarak
1zgara fonksiyonunu ayarlayin.
3. Pisirme sicakligi ayari igin ‘20’

nolu tusa 1 kez basilarak metin
lzgara pisirme sireleri tablosu

ekraninda ‘Sicaklik’ yazisi bu-
lup, ” A’ veya /' tusuna tusuna
11’ basarak sicaklik ayarini ya-
pin.

lzgaranin kapatiimasi

1. “1’ tusuna basarak firini kapatin.

Raf konumlan

Tel 1zgaranin rafin arka tarafina dayal
olmasi durumunda i1zgara performansi
dugecektir. Bu nedenle; en iyi 1zgara
performansi elde etmek igin, tel 1zgarani-
zi1 rafin dnce tarafina strerek, kapak
yardimiyla yerlesmesini saglayiniz.

Yiyecek Raf konumu lzgara siiresi (yaklasik)
Balik 4.5 20...25 dk. *
Parcal tavuk 4.5 25...35 dk.

Kuzu pirzolasi 4..5 20...25 dk.

Biftek 4.5 25..30 dk. *

Dana pirzolasi 4.5 25...30 dk. *

Tost ekmegi 4 1.2 dk.

* kalinhga baglidir
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Alarmh saatin kullaniimasi

Uriin saatini, pisirme programi disinda
herhangi bir uyar ya da hatirlatma ama-
clyla da kullanabilirsiniz.

1 2 3 4 5

© P

C

21 20 19 18 1716 1514 13

Acma/kapatma tusu

Program se¢gme tusu

Et probu semboli (*)

Kapi kilidi sembolii (¥)

Gunun saati gdsterge alani
Sicaklik/Agirlik gdsterge alani
Finn igi sicaklik sembolu

Booster (Hizli 6n i1sitma) sembolii
Pisirme baglatma/durdurma tusu
Hazir yemek meni secim tusu
Sicaklik-stire arttirma/azaltma, alt
menllerde dolagma tusu

Metin ekrani

Hazir yemek segim ekrani
Ayarlar semboli

Alarm suresi sembolu

Pisirme bitis stresi semboll
Pisirme stresi sembolu

Buharli Pisirme semboli (¥)
Fonksiyon ekrani

Sicaklik - agirlik ve hizli isitma ayar
tusu

21 Sure ve ayarlar tusu

(*) Urtin modeline gére farklilik gés-
terir.

4 24 0O NOODWON

- O

N . a2 a4 a4 aa
O OWOoO~NOOMWN

Belirtilen siire dolar dolmaz, alarml saat
bir sinyal verir. Alarmli saatin, firin fonk-
siyonlan Uzerinde herhangi bir etkisi

yoktur.
6 7 8 9

12 11 10

Saatin alarm olarak kullaniimasi
Alarm saatininin firnn fonksiyonla-
rn tzerinde herhangi bir etkisi
yoktur. Uyan amagch kullanilir.

Ornegin alarm saatini firndaki
yiyecegi belirli bir anda gevirmek
istediginiz zaman kullanabilirsiniz.

Onemli
Maksimum alarm suresi 23

saat 59 dakika olabilir.

Onemli
Alarm saati firnn ¢alisirken veya

finn galismaz iken kullanilabilir.




Alarm saatinin ayarlanmasi niza uygun olarak bir miktar

degistirebilirsiniz.
® P 00:00 A b

O C Hlunn ¥ v g

1. Alarm suresi icin '21’ tusuna alarm
sembolUnd ‘15’ aktif hale getirinceye
kadar kisa araliklarla basiniz.

2. " A veya ‘' tusuna ‘11’ basarak
ayarlayiniz.

» Alarm suresi ayarlandiktan sonra alarm
semboll “15’ yanik kalir.

3. Alarm suresi tamamlandiktan sonra
alarm semboll yanip sénmeye baslar ve
alarm sesi duyulur.

4. Herhangi bir digmeye basarak alarmi
durdurabilirsiniz.

Alarmi iptal etmek isterseniz;

1. Alarm suresini sifirlamak icin '21' tusu-
na basarak alarm sembolini ‘15’ ak-
tif hale getiriniz.

2. "00:00" gosterilinceye kadar ./’ tusu-
na ‘11’ basarak ayarlayiniz.

Hazir Yemek Fonksiyonlarinin Segimi

Hazir yemek menUsU; profesyonel asci
tarafindan sizler i¢in hazirlanarak kontrol
Unitesinin hafizasina kaydedilmis yemekle-
ri icerir.

Bu menlde; yemegin sicakligi, raf konumu,
agirhgi ve pisirme fonksiyonlari, otomatik
olarak belirlenmistir,

Agirlik ve pisirme slresi ayarla-
rini, yemeginize ve damak tadi-
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Hazir Yemek Menisii:

Hamur igleri |Kiimes hayvanlan |Hafif yemekler |Balik yemekleri |Et yemekleri [Ozel konumlar
Kurahiye Tavuk<1600gr Giveg Balik fileto Kuzu rosto Hamur mayalama
Yufka baredi |Tavuk=1600gr Kig Hamsibudulama |Kuzu but Yojurt
Tane birek  |lzgara tavuk Firin makarna  |Mezgit Rozhif Elma kurutma
Meyveli kek  [Fileto tavuk Lazanya Somon fileto Dana rosto |Kestane kebap
Kaditta kek Hindi budu Musakka Dalyan kifte
Cheese kek  |Ordek bitin
Brownie
Pandispanya
Elmal strudel
Elmali pay
Podaca
Hazir yemek fonksiyonlarinin secimi ® P A B
icin; | ’S:ES I.E*s
1. “1” tusuna basil tutarak agin. | =
2. “2” no.lu program tusuna iki kez O Kurabige n v
basilarak hazir yemek fonksiyonu '

ekrani segilir. Bu asamada ekranda
“hamur Isleri” yazar ve “13’ no.lu
ekran yanar.

® P 10-35 i
® ‘¢ Hamur isleri S ¢

3. ‘11’ n.olu tuslar ile hazir yemek

6. Yemeginizi firna koyun.
7. ‘9’ tusuna basildiginda pisirme
islemi baglar ve ekranda ‘Pigiriliyor’

yazar.

NOT

Yaklasik 20 sn icinde ‘9’ tusu-

na basilmazsa firin kendini ka-

patir.

fonksiyonu ana bagliklar (Hamur is-
leri, Kimes Hayvanlari, Et yemekleri,
Baliklar, Hafif Yemekler, Ozel Ko-
numlar ) arasinda gezinilir.

istenen ana yemek meniisiiniin
onaylanmasi i¢in “10’ nolu tusa ba-
silir (Ornek: hamur igleri).

11’ no.lu tuglara basarak istenilen
yemek, (Or: Kurabiye, Kek, Kagitta
kek vb...) secilir.

8. Pigirme islemi tamamlandiktan son-

ra ekranda "Afiyet Olsun... ’ yazisi
g6rundr ve alarm sinyali verilir.

9. Alarm sinyalini durdurmak herhangi

bir tusa basilmasi yeterlidir.
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NOT

Yemek cinsleri arasinda
dolasilirken ekranda kargi-
lasilan “Geri” yazisi bir Gst
menuye ge¢cmek icin kulla-
nilir. ‘10’ tusuna basarak
bir Ust menliye gecebilirsi-
niz.

Hazir yemek menistinde pisirmeye
baslamadan 6nce, secilen yemek
cinsine bagl olarak agirlik ayarlanabilir.
Bunun igin;

1. ‘20’ tusuna, agirlk gdsterge

alani yanip sénene kadar basilir.

Bu sirada ‘12’ metin ekraninda
agirhk yazar.

® ¢ Rgrlik

Sew

" A veya ' tuslan ‘117 ile agirlik
ayarlanir.

Ayarlar Meniisii:
Parlakhk Ayari :

NOT
Parlaklik ayari, sadece firin kapa-
liyken yapilabilir.

o P - A
10:35
© © Parlaklik G

Ekran Parlaklik ayari icin; ‘21’ no.lu
tusa, ekranda “Parlaklik” yazana kadar
kisa araliklarla basilir.

Parlaklik seviyesi 1, 2, 3 ve 4 seviyele-
rinden olugur ve istenen seviye ‘11’
nolu tuglar ile ayarlanarak belirlenir.

Firn kapandiktan sonra, parlaklik sevi-
yesi, enerji tasarrufu i¢in duser, firn
acildiginda tekrar ayarlanan seviyeye
cikar.

Kontrast Ayari:

O P A A bl
- o3

G T Kontrast 3 v g

NOT
Kontrast ayari, sadece firin kapa-
liyken yapilabilir.

Ekran Kontrast ayar i¢in, ‘21’ nolu tusa
ekranda “Kontrast” yazana kadar kisa
araliklarla basilir.
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Kontrast seviyesi 1, 2, 3 ve 4 seviyele- NOT

rinden olusur ve istenen seviye ‘11’ Ses Seviyesi ayari; firn kapaliyken
nolu tuslar ile ayarlanarak belirlenir. yapilabilir.

Ses seviyesi ayari icin, ‘21’ no.lu tusa
ekranda “Ses Seviyesi” yazana kadar
kisa araliklarla basilir.

Ses Seviyesi Ayari: Ses Seviyesi, 0 (sessiz), 1 ve 2. seviye-
lerinden olusur ve istenen seviye ‘11’

P 70 S A 4l ‘A’ veya . tuslar ile ayarlanarak be-
= lirlenir.

(CINe Sn sevivesi 2% v &
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E Bakim ve Temizlik

Genel bilgiler

A\ GUVENLIK UYARISI
s Elektrik carpmasi tehlikesi!

Temizlige baglamadan once elekt-
rik carpma tehlikesinden sakinmak
igin Urtnun elektrik baglantisini
kesin.

Kontrol panosunun temizlenmesi

NOT

Kontrol panosu hasar gorebilir!
Kontrol panosunu temizlemek igin
kontrol digmelerini sdkmeyin.

Kontrol panosunu ve kontrol digmelerini
temizleyin.

Firinin temizlenmesi

A GUVENLIK UYARISI

Sicak yiizeyler yaniklara neden
olabilir!
Uriinii temizlemeden énce riiniin
sogumasini bekleyin.

NOT

Bazi deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylizeye zarar verebilir.
Asindirici deterjanlari, temizleme
tozlarini/kremlerini ya da keskin

nesneleri kullanmayin.

Uriin, her kullanimdan sonra iyice temiz-
lenmelidir; bu sekilde yiyecek artiklarini
kolayca cikarmak ve Urlin daha sonra tek-
rar kullanildiginda bu artiklarin yanmasini
onlemek mumkundur.

Uriinlin temizligi igin hicbir &zel temizleme
maddesi gerekli degildir. Bulasik deterjani
ve Ilik su ile yumusak bir bez ya da sunger
yardimiyla temizlenmesi, kuru bir bez ile
kurulanmasi tavsiye edilir.

Asindirici temizlik malzemeleri kullan-
mayiniz!

Onemli
Temizlik icin buharli temizleme

Urdnlerini kullanmayin.

Firini temizlemek igin herhangi bir firin te-
mizleyicisine ya da diger 6zel temizleme
maddelerine ihtiyag¢ yoktur. Firnin, hentiz
iikken 1slak bir bezle silinmesi tavsiye edilir.

Finnin yan duvarlarini temizleyebilmek igin,

1. Tel rafi, yan duvara ters yonde cekerek
on tarafini gikarin.

2. Tel rafi kendinize dogru ¢ekerek, rafi
tamamen ¢ikarin.

Firin tavaninin temizlenmesi
Izgara i1siticisi asagiya dogru indirilerek
tavandan ayrilip, finn tavani silinebilir.

1. lzgara isiticisindaki kilitleme vidasini
gevsetin.
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» lzgara isiticisi agagiya dogru indirilir ve
finn tavanina takill olarak kalir.

2. Finn tavanini, nemli bir bezle silin.

.................... 1 On kapak
2 Mentese
3 Firn

3. lzgaraisiticisini yukari kaldirin ve Kilit
vidasini sikigtirin.

Finn kapaginin temizlenmesi

Finnin kapagini temizlemek icgin sert agindi- 12 3
rict temizlik maddeleri veya metal kaziyicilar "~

kullanmayin; bu maddeler, yiizeyi gizebilir 3. On kapagi yanm agik pozisyona getiri-
ve cama zarar verebilir. niz.

. . . 4. Bosa ¢lkan kapagi, sag ve sol mentese-
Finn kapaginin sékiilmesi lerden kurtarmak igin, yukan dogru ge-

kerek cikariniz.

1. On kapagi aginiz.
2. Sekilde gorlildigi gibi, sagda ve solda NOT
bulunan 6n kapak mente§e yUVaSlndaki ‘ Kapag”'] yeniden tak||mas| |9|n,
Klipsleri asaglya dogru bastirarak aginiz sokiim sirasinda yapilan islemler,
sirasl ile sondan basa dogru
(4,3,2,1 no'lu adimlar) ters yonde
yaplimalidir. Kapag tekrar takar-
ken; mentese yuvasindaki klipsleri
kapatmay! unutmayiniz.
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Kapak ic caminin yerinden cikar- Pim yuvasi

tiimasi 6 '\,/_Iet?l. Qerg‘.a.ve o .
e  Kiregi cam Uzerinde isaretli bdlgeye
Firn kapagindaki i¢ cam panel temizlemek yerlestirerek, gosterilen yonde iterek
Uzere cikarlabilir. yerinden ¢ikariniz.
1. Finn kapagini agin. e Cami tekrar yerine takmak igin, alt
Snemli I_(_lsmlr_ll pla_stik yuvalara yerlegtirerek,v
) ) Ust bélgesinden metal gergeveye dog-
Ic cam paneli baskili tarafi yukari

ru bastinp, pimlerin yuvalarina yerles-

bakacak sekilde takin. mesini saglayiniz.

Uriiniin &n kapak i¢ cami, sékiilebi-

lir/takilabilir 6zelliktedir. ig cami yerinden Firin lambasinin degistirilmesi
sOkmek icin, Urin ile birlikte verilen kiregi

kullaniniz

GUVENLIK UYARISI
Sicak yiizeyler yaniklara neden
olabilir!

Firin lambasini degistirmeden 6nce
elektrik carpmasi riskini ortadan
kaldirmak igin, elektrik baglantisini
kesin ve sogumasini bekleyin.

Firin lambasi 300 °C islya dayanikl 6zel bir
elektrikli ampuldir; bkz. Teknik veriler,

! sayfa 4. Finn lambalan yetkili servislerden
1 Kirek temin edilebilir.

2 Plastik yuva
3 lIgcam

NOT
Lambanin konumu, sekilde gdsteri-
lenden farkli olabilir.

1. Akimi kesin.

2. Tel raflan anlatima gore sokiiniz. Baki-
niz Finnin temizlenmesi, sayfa 36.

4 Pim
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3. Cam kapagi bir tornavida ile kaldirin.

4. Finn lambasini gevirerek cikarin ve
yenisiyle degistirin.

5. Cam kapagi ve tel raflarn tekrar yerlerine
takin.

Firin lambasinin degistirilmesi

GUVENLIK UYARISI
Sicak yiizeyler yaniklara neden
olabilir!

Firin lambasini degistirmeden 6nce
elektrik carpmasi riskini ortadan
kaldirmak igin, elektrik baglantisini
kesin ve sogumasini bekleyin.

Firin lambasi 300 °C islya dayanikli 6zel bir
elektrikli ampuldiir; bkz. Teknik veriler,
sayfa 5. Firin lambalan yetkili servislerden
temin edilebilir.

NOT
Lambanin konumu, sekilde gdsteri-
lenden farkli olabilir.

1. Elektrik akimini kesin.
2. Cam kapag saatin aksi yonde gevirerek

cikartin.

3 Firn lambasini saatin aksi yonde gevire-

rek cikartin ve yenisiyle degistirin.

4. Cam kapagi tekrar yerine takin.
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Problemler icin Céziim Onerileri

GUVENLIK UYARISI
y Profesyonel olmayan

yaptigi onarimlardan kaynakla-
nan elektrik carpmasi, kisa devre

veya yangin tehlikesi!

Cihaz Uzerindeki onarimlar onayl
bir teknik servis tarafindan yapil- .

malidir.

Normal ¢calisma kosullan

kigilerin

o Ik kullanim sirasinda birkag saat igin
duman ve koku gelebilir.

e Calisma sirasinda buhar gikmasi nor-

maldir.

Metal pargalar isindigi zaman genlese-

rek ses ¢ikarabilir

Elektrikli ekipman

Teknik servisi aramadan 6nce, liitfen
asagidaki noktalan kontrol edin.

Ariza/sorun

Olasi neden

Tavsiye/¢c6ziim

Uriin galismiyor.

Sigorta bozuk veya atmis.

Sigorta kutusundaki sigorta-
lari kontrol edin. Gerekirse,
bunlarn degistirin veya yeni-
den devreye sokun.

Uriiniin fisi (toprakl) prize

Figin prize takilip takilmadi-

takilmamis. gini kontrol ediniz.
Firin 15131 yanmiyor. Firn lambasi bozuk. Firin lambasini degistirin.
Akim yok. Sigorta kutusundaki sigorta-

lari kontrol edin. Gerekirse,
bunlarn degistirin veya yeni-
den devreye sokun.

Firin Isinmiyor.

Fonksiyon diigmesi ve/veya
sicaklik digmesi ayarlan-
mamis.

Fonksiyon diigmesini ve
sicaklik digmesini ayarlayin.

Saatli modellerde; saat
ayarlanmamis.

Zamani ayarlayin.

Akim yok.

Sebeke elektridini ve sigorta
kutusunu kontrol edin.

Sorun ¢dziimlenemezse:

1. Urlinlin sebeke elektrik baglantisini
kesin (salteri kapatin veya sigortayi s6-

kiin).

2. Teknik servisi arayin.

Onemli

Firnni kendiniz onarmayi dene-
meyin. Finnin icerisinde, bakimi

musteri tarafindan yapilabilecek
bir parga yoktur.
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B Tiiketici Hizmetleri

Degerli Miisterimiz,

Sizlere iyi Urtin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de 6nemine inaniyoruz. Bu nedenle siz
bilingli tiiketicilere ¢ok genis kapsamli yeni hizmetler sunmaya devam ediyoruz.

Beko Cagrn Merkezi de haftanin 7 glinti 08:00-24:00 saatleri arasinda hizmet vermektedir.
Dogrudan bu numarayi gevirerek Beko Cagri Merkezine bagvurabilir ve arzu ettiginiz
hizmeti talep edebilirsiniz.

Cagn merkezimize ayrica; www.beko.com.tr adresindeki Tuketici Hizmetleri béliminde
bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 404 nolu telefonu arayarak, ya da 0 216 423
23 53 nolu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili bagvurular i¢in adresimiz: Beko Hizmet Merkezi, Ankara Asfalti Yani, 34950 Tuz-
la/ISTANBUL

Beko Gagrn Merkezi
444 1 404
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu Qevirmeden')
Diger Numara
0.216. 585 8 404

" Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi Uzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi tzerinden Ucretlendirme yapilmaktadir.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

1. Uriinlinlizii aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattininiz.

2. Urliniiniizii kullanim klavuzu esaslarina gére kullaniniz.

3. Uriiniintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Cagr
Merkezimize bagvurunuz.

4. Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

5. lsiniz bittiginde servis teknisyeninden “HiZMET FiSI” istemeyi unutmayiniz. Alacagi-
niz Hizmet figi, ilerde Urininlzde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size ya-
rar saglayacaktir.

6. Kullanim &mrii:10 yildir.(Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek

parga bulundurma siresi).
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g Garanti Konusunda Miisterinin Dikkat Etmesi Gerekenler

7 YIL GARANTI
Degerli Miisterimiz,

Asagida belirtilen Grin gruplarindan
herhangi birini satin almigsaniz, mevcut
garanti siiresini isterseniz belli bir ticret
karsiiginda 7 yila cikarabilirsiniz.

EK Garanti uygulamasinin esaslari asa-
gida belirtilmistir.

EK garantiden yararlanabilmeniz i¢in, satin
alma ve montaj yapildigi tarihten itibaren en
gec 3 ay igerisinde bu bagvuru formunu
doldurarak yetkili servise bagvurmaniz
yeterli olacaktir. Bu strenin asiimasi duru-
munda EK garanti satin alma bagvurusu
kabul edilmeyecektir. Yetkili servisimizin,
adiniza diizenleyecegi tahsilat makbuzunun
tarafinizdan saklanmasi gerekmektedir.

EK garanti, Grlintin 3 yillik garanti stiresinin
bitis tarihinden itibaren baglar ve tercih
ettiginiz slirenin sonunda biter.

EK garanti uygulamasi Beko markali; buz-
dolabi (mini ve tezgah seviyesi buzdolaplari
hari¢), camasir makinesi, bulasik makinesi,
firn (mini, midi ve mikrodalga finnlar harig)
satin alan tuketiciler igin gecerli olacaktir.

EK garanti uygulamasinin giincel tutarini,
Beko yetkili saticilarindan, Yetkili servisle-
rinden veya 444 1 404 nolu Beko Hizmet
Merkezinden 6grenebilirsiniz.

ONEMLI NOT: Satin aldiginiz ek garantinin
gecerli olabilmesi ve gerektiginde ibraz
edebilmeniz igin, Argelik A.S. tarafindan
gonderilecek Ek Garanti Sertifikasinin eli-
nizde olmasi gerekmektedir. Ek garantiyi
satin aldiginiz tarihten itibaren, en ge¢ 2
ay icerisinde ek garanti sertifikaniz, fatura-
niz ve musteri numaraniz elinize Argelik A.S.
tarafindan ulastinlacaktir. S6z konusu
belgeler, bu sure zarfinda elinize ulagsmaz
ise, |Utfen 444 1 404 nolu hattimizdan Hiz-
met Merkezimizi arayarak bilgi aliniz.

DIKKAT! Ek garanti satisi sadece Beko
Yetkili Saticilari, Beko Yetkili Servisleri
ve 444 1 404 no.lu Beko Gagri Merkezi
tarafindan yapilmaktadir. Bu birimler
disinda herhangi bir sekilde kisi veya
kurumlardan Beko markali iriinler igin
ek garanti satin almayiniz. Alinmasi du-
rumunda ise sirketimizin herhangi bir
sorumlulugunun bulunmadigini bilgileri-
nize sunariz.
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BEKO

Ek garanti bagvuru formu Y. Servis Kodu/Ad! -

Kase / Imza
Musteri Adi Soyad ; Cep Tel :
Uriiniin Kullanildigh Adres

evl ] Yazik[ ]  Diged ] Litfen digeri belittinizi......ovooveororreorcrnenn.
Telefon : O (.......... R OO OO P OO R PR PR PUPPTTPPRRPORPPN
Diger Telefon : O (............ ) T PP DRSPS UR I OPTUPRY
AGIES & et e b a e b a e
GBS & oo it e
e-mail i, @
Urtin MOAEHKOGU & w..vveeeeeeeeeee et
Ay/yd kodu e e e e
Servis FIg NO 1 o
Yatiran TUlar 1
UFUN SEH N0 1 1ttt et ettt e e ettt r e rs e

Ek garantistresi: 2yl [ ] 3yl [] 4w []




m Firin Montaj Bilgilendirme Formu

1. Fininin kullanim yerine yerlestiriime-
si;

» Finnin altinda ylksekligi ayarlanabilir
ayaklar vardir. Bu ayaklar denge, yuk-
seklik, pisirme ve emniyet icin uygun
sekilde ayarlanmalidir. Firnini yukari dogru
kaldirarak ayaklari alttan iki agizli anah-
tarla saga-sola dondurerek seviye ayari
yapllir. Pratik olmasi agisindan sadece
zemine oturmayan on kdselerden de
ayarlama yapilabilir. Firininiz herhangi bir
nedenle yer degistirirse ayak ayarini
tekrar yapmaniz gerekebilir. TUketici
bilgilendirilerek firnn ayak ayari yapild.

2. Finnin elektrik baglantisi yapilirken
dikkat edilmesi gerekenler;

» Finnin figi toprakli prize takiimalidir,
aksi durumda elektrik garpma riski var-
dir. Kontrol edildi.

» Evinizdeki sigortanin akim degeri Uri-
ninlzdeki tip etiketi degerine uygun
olmalidir. Kontrol edildi.

» Sebeke kablosunu sicak ylzeylere
degmeyecek sekilde yerlestiriniz. Ocak-
lara yakin yerden gegirilmemesi ve firnn
kapagina sikistirlmamasi hakkinda tiike-
ticiye bilgi verildi.

3. Gaz hortumu montaji sirasinda
dikkat edilmesi gerekenler;

»Finnin hangi gaz ile kullanilacagi tuketi-
ciye soruldu. LPG veya DG igin tiketici
bilgilendirildi.

» Finn dogalgaz ile kullanilacaksa, do-
galgaz baglantilarinin uygunlugu kontrol
edildi. DoJalgaza donulisim yapilarak
tlketici bilgilendirildi.

» LPG kullanim igin; TUpUn durus yerine
gore finn arkasindaki hortum ucu ile
kortapa yer degistirilerek uygun konum
secildi. Gaz kagagi kontroll hortumun
baglanti ucuna bir miktar sabun kdpurtu-
lerek veya dedektér ile yapildi. Gaz hor-
tumunun finnin sicak yuzeylerine deg-
meyecek ve arkasindan gegmeyecek
sekilde konumlandirimasi gerekir. Ocak-
lara yakin yerden gegirilmemesi bilgisi
verildi. Kontrol edildi.

» Finn LPG ile kullanildiginda TSE onayli
300mmSS c¢ikis basincinda detandorle
kullanilacag) bilgisi verilerek kontrol
edildi.

» TUpln konuldugu yer kontrole dildi.
Asirt soguk ve sicak ortamlara konul-
mamasi hakkinda tiketici bilgilendirildi.

» Firinin, LPG (tlp) yada dodalgaz mus-
luguna gaz sizdirmayacak sekilde bag-
lantilan yapildi. Hortumun (TSE belgeli
ve gaz dagitim sirketi onayli) emniyet
acisindan 125 cm.’den uzun olmamasi
gerektigi hatirlatildi. Yeni tlip degistirildi-
ginde ocaklarin geg yanabilecegi bilgisi
verildi.

» Gaz baglantisi yapilan firnninizi hortu-
mun izin verecegdi sinirlar diginda hareket
ettiriimemesi, zorlamanin hortum bag-
lantilarini gevseteceginden gaz kagagina
neden olabilecegi, bu nedenle firn altina
tekerlekli tastyici yerlestiriimemesi tavsi-
ye edildi.



4. ilk kullanim &ncesinde dikkat edil-
mesi gerekenler;

» Saatli firnlarda, saatin; ilk kullanimda
veya elektrik kesintilerinden sonra mut-
laka ayarlanmasi gerektigi, aksi halde alt
finn kismi ve/veya elektrikli ocak kismi-
nin devreye girmeyecegi konusunda
tlketici bilgilendirilerek saat ayan yapildi.
Manuel kullanim tarif edildi. Saatin
gOsteresinin 22.00- 06.00 saatleri ara-
sinda s6nik yanabilecegi anlatildi.

» Ocaklarda pisirme yaparken yakinlarda
ortl ve perde olmasi, emniyet agisindan
tehlikelidir. Alev alabilir. Tlketici bilgilen-
dirildi.

» Finninizi ilk galistirdidinizda izolasyon
malzemeleri ve isitici elemanlarindan
kaynaklanan bir koku yayilacaktir. Koku-
yu gidermek igin firninizi kullanmadan
once maksimum sicaklik konumunda 45
dk. i¢i bos olarak ¢aligtirimasi, Daha
sonra finn kapagini agarak havalandiril-
masi gerektigi konusunda tiiketici bilgi-
lendirildi.

» GunlUk kullanim karti, kullanma kilavu-
zu, servis bilgileri ve Ucretsiz danisma
hattl numarasi bagvurulabilecek kaynak-
lardir. Tuketici bilgilendirildi.

5. Finn Ust ocaklarinin kullanimi sira-
sinda dikkat edilmesi gerekenler;

» Ocaklardan en fazla verimi elde etmek
igin tencere tabani duz olan ve kilavuzda
belirtilen uygun ¢apta tencere kullanil-
masl, uygun olmayan tencerelerin ener-
jinin bosa harcanmasina neden olacagi
tlketciye anlatildi.

» DUgmeden ateglemeli finnlarda, ocagi-
nizi yakmak igin digmeyi ileri dogru
bastirarak gevirdiginizde ocaklar kendili-
ginden yanacaktir. TUketiciye gosterildi.

» Cakmak diigmesi olan urlinlerde, ocak
digmesini ileri dogru bastirarak gevirdik-
ten sonra gakmak diigmesine basarak
ocaginizi yakabilirsiniz.

» Gaz emniyeti olan finnlarda ocaginizi
yakmak icin digmeyi bastirarak geviriniz
ve alevi gordikten sonra da 5-10 sn
basili tutmay surduriiniz. Gaz emniyet
sistemindeki termik eleman ocagin ale-
vini hissederek devreye girecek ve gaz
yolunu agacaktir. Digmeyi dayandigi
noktaya kadar bastirmaya dikkat ediniz.
Finn kismi gazl olan rtinlerde termik
elemanin devreye girme slresi (ortam
sicakligina gore degisir) 10-15 sn.dir.
Tlketiciye gosterildi. Gaz kesme emni-
yeti hakkinda bilgi verildi.

6. Firin kisminda pisirme sirasinda
dikkat edilecekler;

» Hazirladiginiz yemegi firna yerlestir-
meden once finn sicaklik ayar digmesini
pisirme sicakligina ayarlayarak finniniza
on isitma uygulayiniz (10-15 dakika
kadar).Tuketici bilgilendirildi.

» Her yiyecegin pisirme sicaklidi ve sire-
si farklidir. Kullanilan malzeme ve bek-
lentilere gorede degisir.Tepsilerin raf
konumlari ve pisirme sicakliklar igin
mutlaka kullanma kilavuzunu ve turbo
firnlar igin verilen “gnlik kullanim kar-
t1”"n1 okuyunuz.

» Pigirme sirasinda firin icindeki diger
tepsileri cikariniz. TUketici bilgilendirildi.

» Alt ve Ust istticilan kullanarak pisir-
me yapacaksaniz; Raflar firnin alt
kismindan baslayarak yukari dogru
siralanir.

1- Yemeginizi 2. veya 3. rafa surliniz.
Cok soslu hamur iglerinde sos miktarina
gore 1. raf ta kullanilabilir.



2- Sadece tek tepsi ile pisirme yapabilir-
siniz.

3- Hamur malzemenin Ust yizl ¢ok
koyu oluyorsa bir alt rafa aliniz, alt yizu
¢ok koyu oluyorsa bir Ust rafa aliniz,
sicakhdi biraz duslriniz, pisirme siresi
bir miktar uzayacaktir.

» Turbo sistemi ile pisirme yapacak-
saniz;

1- Tek yemek pigsirme durumunda 4.
veya 5. raf, (Dar finnlarda 3. veya 4. raf
kullanilir) iki yemek pisirme durumunda
4. ve 6. raflan, (Dar firnnlarda 3. ve 5.
raflar kullanilir) Ug yemek pisirme duru-
munda 2, 4 ve 6. raflar kullaniniz, (Dar
finnlarda 1, 3 ve 5. raflar kullanilir).

2- Hamur igi pisirirken kullanacaginiz
kabi margarin ile yaglamaniz daha iyi
sonug verecektir.

3- Kabaran borek veya benzeri hamur
islerinde, hava dolagiminin engellenme-
mesi ve daha iyi sonug almaniz igin
hamuru bigakla deliniz. Yagh kagit kulla-
niyorsaniz hava dolagimini engelleme-
mesi i¢in kagidi tepsiye gore kesiniz.

4- Sos miktarina gore sicakhg 10-20°
dusurebilirsiniz. Stre uzayacaktir. Enerji
tlketiminde kesinlikle artma olmayacak-
tir.

» Pisirme sliresince firn igi sicakhiginin
sabit tutulmasi igin kapagin agilmamasi
gerektidi hakkinda tiketici bilgilendirildi.

____________________ 0)

» Cam kaplari, hamur islerini pisirmek
icin kullanmayiniz. Metal kaplar en uy-
gun olanlardir.

7. Finn temizliginde dikkat edilecek
noktalar;

» Kontrol panosu, yan duvarlar, alt ka-
pak, bek tablasi gibi (boyali veya emaye-
li) pargalarda ve diigmelerin temizligin-
de, sert stinger, ovma teli, partikil iceren
temizleyici malzemeler ile keskin cisimler
kullanilmamasi, aksi halde Urtnin ylzeyi
Gizilecegi tuketiciye anlatildi.

» Bek sapka ve kafalarinin, temizlendik-
ten sonra yerine tirnaklarindan tam otur-
tulmasi, aksi halde isli yanma problemi
ile karsilagilacagi, hakkinda bilgi verildi.
Bek kafa ve sapkalarinin bulasik
makinasinda ylkanmamasi, aksi halde
kararacag konusunda tiketici bilgilendi-
rildi.Yagdh kagit kullaniyorsaniz hava
dolagimini engellememesi igin kagidi
tepsiye gore kesiniz.

Tarih: Adi Soyadr:

TUKETICI BILGILERI
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Beko tarafindan verilen bu garanti, Griinin normalin disinda kullaniimasindan dogacak arizalarin
gideriimesini kapsamadid gibi, asagidaki durumlar da garanti disidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Urliniin mUsteriye tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olusan hasar
ve arizalar,

3. Voltaj dusUkIUgu veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; UrlnUn etiketinde yazil voltajdan farkl
voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arnzalar,

4. Yangin ve yildinm dismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Urtintin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanimasindan kaynaklanan
arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gcret karsiliginda yapilr.

Urtintin kullanim yerine montaji ve nakliyesi Griin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmul ettirilerek tUketiciye verilmesi sorumlulugu, tUketicinin mali satin
aldid satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi Uzerinde tahrifat yapildigi,
Urdn Uzerindeki orijinal seri numarasi kaldinldigi veya tahrif edildigi takdirde bu garanti geger-
sizdir.

Uriiniinlizan,  standartlara uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S.- PCl tesislerinde yapilmistrr.
Urtintinliz, Argelik A.S.- Pisirici Cihazlar isletmesi, Yukar Soku Ky Deliklitas Mevkii, Bolu -
Turkiye adresinde Uretilmigtir.

Uretici firma: Arcelik A.S.

Gagn Merkezi Telefon Hattimiz : Hergtin 08.00 - 24.00 arasinda hizmetinizdedir.

ARCELIK A.S. Tuzla 34950 istanbul  Tel.:(0-216) 585 84 04 Fax: (0-216) 423 23 53



Firin

BEKO Firin’in, kullanma kilavuzunda gésterildidi sekilde kullanimasi ve Beko‘nun yetkili kildigi Servis
elemanlar digindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle mtdahale ediimemis
olmasi sartiyla, bltln pargalar dahil olmak Uzere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi
UrtnUin teslim tarihinden itibaren

3 (UQ) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami iginde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay! arizalanmasi
halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da bagka bir ad altinda hicbir
Ucret talep edilmeyecektir. Garanti suresi iginde yapilacak onarimlarda gegen sure, garanti stresine
ilave edilir. Tamir stresi 20 is gunudur. Bu stire mamulin yetkili servis atolyelerimize, yetkili servis
atdlyelerimizin bulunmamasi durumunda Yetkili Saticilanmiza veya Firmamiza bildirildigi tarinten itibaren
baslar. Uriintin anzasinin 10 is glin icerisinde giderilememesi halinde Arcelik A.S. Griinin tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer &zelliklere sahip bagka bir Griint, mUsterinin kullanmina tahsis edecektir.
Arizanin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin
saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizanin giderilmesi Grindn bulundugdu yerde veya Yetkili Servis
atélyelerinde yapilabilir. MUsterimizin buna onayi sarttrr.

Ancak;

Tuketicinin onarm hakkini kullanmasina ragmen malin;

-Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil
icerisinde en az dort defa veya imalatgi-Uretici ve/veya ithalatc tarafindan belirlenen garanti stresi
icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarnn maldan yararlanamamay strekli kiimasi,
-Tamiri icin gereken azami sUrenin asiimas,

- Firmanin servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla saticisi, bayii, acentesi temsilciligi
ithalatgisi veya imalat¢i-Ureticisinden birisinin dizenleyecegdi raporla arizanin tamirini mdmkuin
bulunmadidinin belilenmesi, durumlarinda tlketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya
ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanldi, Tiketicinin ve Reka-
betin Korunmasi Genel MudUrligd’ne basvurulabilir. Bu Garanti Belgesi’'nin kullanimasina 4077 sayili
Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yUrirlige konulan Garanti Belgesi
Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlidi, Tuketicinin ve Rekabe-
tin Korunmasi Genel MudUrligu tarafindan izin verilmistir.

ARCELIK A.S.

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YARDIMCISI g
4 «
; N
. o
o
/S Q
<
Seri No : Adres ;E)
Tip g
) . ) o
Teslim Tarihi, Yeri 3
Fatura Tarihi, No ~ : Tel-Faks §

Satict Firma Unvani : Satici Firma (Kage ve imza) :

Bu belge, Sanayi ve Ticaret Bakanhgrnin 86576 no’lu ve 08.07.2010 izin tarihli belgesine gdre diizenlenmistir.
Bu boélimi, Uriind aldigimiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.



